
 

ORANGE, AUTREFOIS 
 

Notre Chef, Enzo Ciccarelli, sélectionne soigneusement ses produits  
en fonction de la saison et de la façon dont ils sont cultivés, élevés, pêchés ou cueillis. 

 

 
 

De bons produits, une cuisine simple et respectueuse, les bases du bonheur ! 
 

   

 Menu 3 plats - Entrée, plat, dessert 39 €  

 Menu 2 plats - Entrée, plat, ou plat, dessert 35 €  

 
Menu Enfant - Plat dessert, boisson 12 € 

A la carte - Entrée 12   Plat 26   Dessert 10 
 

   

LES ENTREES  
 

Salade de potimarron, Tarte fine aux champignons, 
Poire, sésame et agrumes Crémeux d’artichauds, caramel de café 
Red kuri squash salad, pear seasame and citrus 
 

Thin mushroom tart, Artichoke cream, coffee caramel 

 
Mousse de truite fumée, Terrine de cochon maison aux champignons, 

Carpaccio de betterave et grenade Granola salé 

Smoked trout, beetroot carpaccio and pomegranate Homemade rustic pork with mushroom, granola 
 

 

LES PLATS, PREPARES AVEC SOIN   
 

Canon de daurade cuit en basse température, riz noir, lait iodé à l’estragon 
Low-temperature cooked sea bream, black rice, iodized tarragon milk 
 

Bœuf confit en crépine, potimarron aux agrumes, jus comme un ragout 
Beef confit in caul fat, kuri sqash with citrus, stew like jus 
 

Suprême de volaille au foie gras, jardin de butternut, sauce crème, moutarde 
Chicken supreme with foie gras, butternut garden, creamy sauce and mustard 
 

Fricassé de champignons, céréales, émulsion de persil, citron noir 
Mushroom fricassee, grains, parsley emulsion, black lemon 
 

 

DOUCEURS GOURMANDES ET SUCREES 
 

Sélection de fromages retour du marché,  Pressé de pomme au caramel, 
Selection of cheeses from the market  Crème à la vanille, sésame et estragon 
 Apple with caramel, vanilla, sesame and tarragon 
  

Crème cheese avocat et lait de coco, Crème chocolat noir aux épices, 
Gâteau banane et citron vert Amande et noisette, mousse praliné et orange 
Cream cheese, avocado and coconut milk,                     
Banana and lime cake 

 Dark chocolate cream with spices, almond and              
hazelnut, praline mousse and orange  

  
 Toute notre carte est cuisinée sur place, aussi pardonnez-nous si votre choix venait à manquer.  

 Prix nets en euros, taxes et service compris – Net price in euro, tax and service included  
 


