ORANGE, AUTREFOIS
Notre Chef, Enzo Ciccarelli, sélectionne soigneusement ses produits
en fonction de la saison et de la facon dont ils sont cultivés, élevés, péchés ou cueillis.

Fruits et [égumes pour la plupart bio, provenant de Mornas, d’Orange ou des Alpilles.
Viande francaise, volaille d’Ardéche, poissons de Méditerranée, épeautre du Ventoux

De bons produits, une cuisine simple et respectueuse, les bases du bonheur !

Menu 3 plats - Entrée, plat, dessert 39
Menu 2 plats - Entrée, plat, ou plat, dessert 35
Menu Carte Blanche selon la sélection du chef 54
Ala carte - Entrée 12 Plat 26 Dessert 10

LES ENTREES

Salade de tomates anciennes, Tarte fine fevilletée aux oignons doux,
creme de bufflone, péche, jus de mires Anchois, persil et olives noirs
Heirloom tomato salad, bufflone cream, peach, Thin puff pastry with sweet onions, anchovy,
blackberry juice parsley and black olives
Aubergine grillée et confite, Pastéque, condiment figues,
Emulsion au lait fumé, ceufs de poissons féta et oignons rouges
Grilled and confit eggplant, smoked milk Watermelon with figs, feta cheese and red
emulsion, fish roe onions

LES PLATS, PREPARES AVEC SOIN

Filet de saumon, courgettes en texture, jus de persil, parfum de citronnelle
Salmon fillet, zucchini in various textures, parsley juice with lemongrass

Agneau confit aux épices, céréales et graines, pommade de raisons secs, tomates confites
Slow-cooked spiced lamb, grains and seeds, raisin purée and confit tomatoes

Volaille en peau de pistache, aubergines confites, truffe d’été, sauce poulette
Pistachio-crusted poultry, confit eggplant, summer truffle and poulette sauce

Fregola Sarda, sucs de piquillos, légumes du soleil, cebette et pignons, vadouvan
Fregola sarda with piquillo pepper juice, summer vegetables, spring onions, pine nuts, vadouvan

DOUCEURS GOURMANDES ET SUCREES

Pain de Géne a la pistache , abricots Ganache chocolat au lait a la muscade,
mousse de yaourt a la fleur d’oranger Créme aux céréales, sarrasins soufflés
Pistachio Pain de Géne, apricots, orange Milk chocolate ganache with nutmeg, cereal
blossom yogourt mousse cream and puffed buckwheat
Bavarois vanille, fruits du verger et verveine Sélection de fromages retour du marché
Vanilla Bavarois, fruits and verbena Selection of cheeses from the market

Toute notre carte est cuisinée sur place, aussi pardonnez-nous si votre choix venait @ manquer .
. Prix nets en euros, taxes et service compris — Net price in euro, tax and service included







