
 

ORANGE, AUTREFOIS 
 

Notre Chef, Enzo Ciccarelli, sélectionne soigneusement ses produits  
en fonction de la saison et de la façon dont ils sont cultivés, élevés, pêchés ou cueillis. 

 

 
 

De bons produits, une cuisine simple et respectueuse, les bases du bonheur ! 
 

   

 Menu 3 plats - Entrée, plat, dessert 39 €  

 Menu 2 plats - Entrée, plat, ou plat, dessert 35 €  

 
Menu Enfant - Plat dessert, boisson 12 € 

A la carte - Entrée 12   Plat 26   Dessert 10 
 

   

LES ENTREES  
 

Pastrami de bœuf, Saint Marcelin au four, pickles de légumes 
Ketchup de betterave et émulsion d’estragon Vinaigrette de jus de viande et pain toasté  
Beef pastrami, beetroot ketchup, and tarragon  
 

Saint Marcelin, vegetable pickles, meat juice 

Velouté d’endives aux sirops d’érable, Salade de pomme de terre aux haddocks, 

Texture de noix et pomme  Sauce yaourt fumé, caviar de graine de moutarde 

Endive velouté with maple syrup, walnut and apple  Potato salad with haddock, Smoked yogurt sauce  
 

 

LES PLATS, PREPARES AVEC SOIN   
 

Filet de cannette rôti aux épices, épeautres aux sucs de chorizo et figues séchées, jus corsé 
Roast duck fillet with spices, spelt with chorizo juices and dried figs, reduced meat juice 
 

Cabillaud au four, poireaux pochés au beurre, crème de ciboulette, noix et pamplemousse 
Oven-baked cod, poached leeks in butter, chive cream, nuts, and grapefruit 
 

Agneau à la flame, pomme de terre mentholée, sauce blanche, huile de sumac 
Flame-grilled lamb, mentholated potato, white sauce, sumac oil 
 

Fregola Sarda à la truffe Melanosporum 
Fregola Sarda with black truffle 
 

 

DOUCEURS GOURMANDES ET SUCREES 
 

Sélection de fromages retour du marché Gâteau aux chocolat noir, 
Selection of cheeses from the market  Piments d’Espelette, framboise et poivron 
 Dark chocolate cake, Espelette pepper, raspberry  
  

Crème au citron jaune intense, Ananas aux épices, crémeux à la passion, 
Biscuit petit beurre, mousse vanille                                          Caramel exotique et biscuit  
Intense lemon cream, shortbread biscuit, vanilla 
mousse 

Spiced pineapple, passion fruit cream, exotic caramel, 
and biscuit. 

  
 Toute notre carte est cuisinée sur place, aussi pardonnez-nous si votre choix venait à manquer.  

 Prix nets en euros, taxes et service compris – Net price in euro, tax and service included  
 


